Chateau du Vieux Parc

Cuvée L’airderien
Corbiéres AOC Rouge 2012

Rebsorten: 40% Syrah, 40% Grenache, 20% alter Carignan
Boden : Lehm und Kalk

Abfiillung : Auf dem Weingut

Alko holgehalt : 14 %/Vol

Lagerung : bis zu 6 Jahre

Verkostung

Farbe : rubinrot, intensiv und tiefgriindig.

Aroma: Sofortige und groBziigig mit Noten von frischen roten Friichten,
wie Kirschen und schwarzen Frichten wie Blaubeeren.

Am Gaumen : Runde und konzentrierten Angriff mit einer ausgewogenen
Struktur im Mund sind die Tannine und die Saure empfindliche satt. Alles
prasentiert die Frachte, die bis folgt mit einem langen Abgang.

Trinktemperatur: 18°C
Passt zu Wild, Fleisch, Kise.
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